GIDA MUHENDISLiGi BOLUMU DERS iCERIKLERIi

MATH 141 Temel Analiz I (3-2)4 AKTS:5

Fonksiyonlar ve Fonksiyon Grafikleri, Limitler ve Limit Kurallar1, Siireklilik, Tiirev, Tiirev Uygulamalari, Ara Deger
Teoremi, Ortalame} Deger Teoremi, Konkavlik ve Grafik ¢izimi, [.’Hospital Kurali, Belirli Integral, Kalkiiliisiin Temel
Teoremi, Belirsiz Integral ve Degisken Degistirme Metodu, Egriler arasinda kalan alan.

PHYS 101 Genel Fizik I (4-0)4 AKTS: 5

Bilimsel kayit, uzunluk, zaman, ve kiitle kavramlari, birim sistemleri, ve boyut analizi. Dogrusal hareket. Iki ve {i¢
boyutta hareket. Kuvvet ve hareket: Newton kanunlar1 ve uygulamalari, Hareket enerjisi, is, gii¢, ve potansiyel enetji.
Dogrusal momentum ve korunumu, Carpismalar. Dénme hareketi, agisal momentum ve korunumu. Denge ve esneklik.
Yercekimi kuvveti.

PHYS 111 Genel Fizik Lab. I (0+2)1 AKTS: 2

PHYS 101 Genel Fizik I dersinin konularini iceren degisik sayida deneyler Laboratuvar dersinde drenciler tarafindan
yapilacaktir.

MBG 121 Biyoloji I (3+0) 3 AKTS: 5

Hayatin kimyasal igerigi, su ve ¢evresel uyumluluk, karbon ve hayatin molekiiler ¢esitligi, maktomolekiillerin yapisi ve
fonksiyonu, membran yapisi ve fonksiyonu, metabolizma, hiicresel solunum, fotosentez, hiicre iletigimi, hiicre sikliisii,
mayos ve seksiiel sikliisler, mendel ve gen, kalitimin kromozomal temelleri, genden proteine, bakteri ve viriislerin
genetigi, Okaryotik genomlar, DNA teknolojisi ve genomik, gelisimin genetik temelleri.

CHEM 121 GENEL KiMYA I (3+0)3 AKTS: 5

Madde, 6zellikleri ve 6lglim. Atomlar ve atomik teori. Kimyasal bilesikler. Kimyasal tepkimeler. Sulu ¢ozeltilerde
tepkimeler. Gazlar. Termokimya. Atomda elektronlar. Periyodik tablo ve atomik 6zellikleri. Kimyasal baglar. Sivilar,
katilar ve molekiiller aras1 kuvvetler.

CHEM 141 GENEL KiMYA LAB. I (0+2)1 AKTS : 2
Deneyler CHEM 121 dersinin konularini takip etmektedir.
ENG101 ingilizce Okuma Yazma Becerileri I (3+0)3 AKTS: 3

Akademik okuma ve yazma becerilerini, teknik yazimi, alintilama ve 6zetleme tekniklerini, problem-¢6ziim yazimini
ve sOzIi sunum becerilerini kapsar. Ders ayrica APA atif sistemini, akademik diiriistliigii ve not alma stratejilerini tanitir.
Ogrenciler, resmi e-posta yazimi, yapilandirilmis akademik tartigmalar ve sunumlar gibi cesitli gorevlerle mesgul
olacaklardir.

GCC 101 Kariyer Planlama ve Gelistirme (2+0) 2 AKTS: 2

IYTE Kariyer, Liderlik ve Girisimcilik Merkezi (CLEC), &grencilerin becerilerini gelistirmeyi destekleyen aktiviteler
sunmaktadir. Ayrica ders kapsaminda diizenlenen ¢evrimici seminer, panel gibi etkinlikler ile misafir konugmacilarin
davetini takip ve koordine eder. IYTE Kariyer, Liderlik ve Girisimcilik Merkezi’nin (CLEC) dersi destekleyici
faaliyetleri, profesyonel is bagvurularinda kullanilan temel yontem ve araclari tanitmak {izere tasarlanir. Ayrica
destekleyici faaliyetler bu yontem ve araglart kariyer planlama ve gelistirmede en etkin sekilde kullanma {izerine
farkindalik yaratir. IYTE Mezunlar Ofisi ve Mezunlar Dernegi ile isbirligi i¢inde mezunlarimiz farkli kariyer
deneyimlerini paylasir ve cesitli is ortamlarini grencilere tanitir. Bu ders 3 modiilden olusmaktadir. Modiil 1: I¢
paydaslar; IYTE Kariyer, Liderlik ve Girisimcilik Merkezi (CLEC), IYTE Mezunlar Ofisi, dersin 6gretim gorevlisi.
Kariyer Merkezi, [IYTE 6grencilerinin kariyer planlama ve gelistirmesi i¢in destekleyici faaliyetleri sunar. Modiil 2:
Misafir konusmacilar; IYTE mezunlari, IYTE Ogrenci Topluluklari, IYTE Ogretim Uyeleri IYTE’de kariyer gelistirme
ile ilgili firsatlar1 sunar. Modiil 3: Misafir konugmacilar ve dis paydaslar ile panel, ¢evrimi¢i seminerler diizenlenir.
Kamu sektorii, 6zel sektor, akademi, sivil toplum kuruluslarindan profesyoneller kariyer planlama ve gelistirme ile ilgili
yontem, araglar ve deneyimleri paylasir.



MATH 142 Temel AnalizII  (3-2)4 AKTS:6

Integrallerin uygulamalari, Integral alma teknikleri ve improper integraller, Diziler ve Seriler, Kismi tiirevler, Cift Katl
integrallere giris.

PHYS 102 Genel Fizik 11 (4+0)4 AKTS:5

Elektrik yiikii, Coulomb yasasi, elektrik alan ve alan cizgileri. Gauss kanunu. Elektriksel potansiyel ve elektriksel
potansiyel enerji. Siga ve yalitkanlar. Elektrik akimi. Dogru akim devreleri. Magnetik alanin etkileri. Magnetik alanin
ozellikleri ve yaratilmasi: Amper yasasi, Gauss yasasi, ve Biot-Savart yasasi. Faraday indiiksiyon yasasi. Magnetizma
ve maddenin magnetik &zellikleri.

PHYS 112 Genel Fizik Lab. II (0+2)1 AKTS: 2

PHYS 102 Genel Fizik II dersinin konularini igeren degisik sayida deneyler Laboratuvar dersinde 6grenciler tarafindan
yapilacaktir.

CHEM 122 GENEL KiMYA II (3+0)3 AKTS: 5

Kimyasal kinetik. Kimyasal denge. Asitler ve bazlar. Coziiniirliik ve kompleks iyon dengeleri. Entropi ve serbest enerji.
Elektrokimya. Niikleer kimya. Ana grup elementleri I; Metaller. Ana grup elementleri II; Ametaller. Kompleks iyonlar
ve koordinasyon bilesikleri. Gegis metalleri.

CHEM 142 GENEL KIMYA LAB. I (0+2)1 AKTS:S
Deneyler CHEM 122 dersinin konularini takip etmektedir.
ENG 102 ingilizce Okuma Yazma Becerileri II (3+0)3 AKTS: 3

Ogrencilere metin ve makale analizi yapma, okudugunu anlama, organize bir metin olusturabilme, sunum yapabilme,
dinleme ve not alma becerilerinin kazandirilmasini1 amacglayan bir derstir.

OHS 101 is Saghgi ve Giivenligi I (1+0)1 AKTS: 1

Bu ders, miithendislik, tasarim ve laboratuvar uygulamalarinda is saghg: ve giivenliginin temel kavramlarmni tamitir. Is
kazalar1, meslek hastaliklari, risk degerlendirme yontemleri ve ilgili yasal diizenlemelerin yani sira; dgrencilerin is
yerlerinde gilivenlik kiiltiirii ve dnleyici yaklasimlar konusunda farkindalik kazanmasina yonelik bir miifredat icerir.

OHS102 Is Saghg ve Giivenligi I (1+0)1 AKTS: 1

Bu ders, endiistriyel ortamlardaki fiziksel, kimyasal, biyolojik ve ergonomik risk faktorlerini, bunlara yonelik kontrol
tedbirleri ile acil durum ydnetimi ve is yeri glivenligi uygulamalarini kapsar.

FE 104 Beslenmenin Temelleri (3+0) 3 AKTS: 5

Giris niteligindeki bu ders gida kaynaklari, besinlerin fonksiyonu, sindirimi ve emilimi, besin yetersizliginin ve
fazlaliginin etkileri, yagsam dongiisii i¢in besin ihtiyaglari, insan fizyolojisinde besin-besin etkilesimleri, gida orijini ve
formu, tiikketici davranislar ve klinik beslenme dahil besinlerin ve beslenmenin temel bilgilerini saglar.

FE 105 Gida Miihendisligine Giris (2+0) 2 AKTS: 3

Gida Miihendisligi egitimine baglayan 6grencilere mesleklerini tanitmak, alacaklar1 dersler hakkinda bilgilendirmek,
Gida Miihendisligi egitiminde yer alan kavramlar hakkinda bilgi vermek, iilkemizdeki gida endiistrisini tanitmaktir.
Gida Miihendisliginin tanimi, gida sistemlerinde biyoloji ve kimya bilimi prensipleri; gidalarin yapisal 6zelliklerine
girig; gida koruma yontemleri; hasat sonrasi gida isleme, paketleme ve dagitim stireclerindeki miithendislik yaklasimlari.

MATH 255 Diferansiyel Denklemler (4-0)4 AKTS:6

Birinci mertebeden diferensiyel denklemler, yiiksek mertebeden Linear Denklemler, kuvvet serisi yontemleri, Laplace
Déontigiimleri, Linear Diferensiyel sistemler.



CHEM 221 ORGANIK KiMYA I (4+0)4 AKTS : 5

Karbon bilesikleri, kimyasal baglar, alkanlar, sikloalkanlar, konformasyonel analiz, stereokimya, katilim reaksiyonlari,
alkenler, alkoller, eterler, radikal reaksiyonlari, aromatik bilesikler

CHEM 201 ANALITIK KIMYA I (3+0)3 AKTS : 5

Kantitatif analiz metodlar1 hakkinda temel teori ve prensipler. Kimyasal analizde hatalar ve analitik verilerin istatistiksel
incelenmesi. Gravimetrik analiz metodlari. Titrimetrik analiz metodlar1. Sulu-¢6zelti kimyasi ve elektrolitlerin iyonik
denge lizerine etkileri. Electrokimya’ya giris. Notralizasyon, ¢okelme ve kompleks olusum ve indirgenmeyiikseltgenme
titrasyonlarinin teorisi. On kosul : CHEM 101, CHEM 102

TURK?201 Tiirk Dili Dersleri I (2-0)0 AKTS: 2

Dil tanimu, dilin sosyal bir kurum olarak millet hayatindaki yeri ve 6nemi, Tiirk¢enin diinya dilleri arasindaki yeri, diller
arasindaki kelime aligverisi, soz varligi, temel ses ve sozclik bilgisi 6zellikleri ve Tirkcenin bugiinkii durumunun
degerlendirilmesi.

TURK203 Uluslararas1 Ogrenciler icin Tiirkce I (2-0)0 AKTS: 2
Temel diizeyde Tiirkce ses bilgisi, basit climle yapilari, diyalog kurma, kendini tanitma

TURK204 Uluslararasi Ogrenciler i¢in Tiirkge II (2-0)0 AKTS: 2
Akici bir iletisim icin gerekli olan zaman bilgisi, hal ekleri ve edat bilgisi

HIST201 Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi I (2+0)0 AKTS: 2

On dokuzuncu ve yirminci yiizy1l baslarinda Osmanli Imparatorlugu nun modernlesme siireci, milliyetciligin yayilist,
Osmanli kurumlarinda ve toplumsal yapisinda meydana gelen devrimsel degisiklikler, imparatorluktan ulusal devlete
gecis slirecinde yasanan siyasi olaylar ve Mustafa Kemal Atatiirk’iin liderliginde verilen Milli Miicadele sonucu ortaya
¢ikan Tiirkiye Cumhuriyeti’nin kurulus asamalari.

TURK?202 Tiirk Dili Dersleri I (2-0)0 AKTS: 2
Tiirkce yazimda ifade etme, tanimlama, tartisma ve anlatima yonelik uygulamali egitim.
HIST202 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi I (2+0)0 AKTS: 2

Tiirkiye Cumhuriyeti’nin kurulusu, Tiirk toplumunu ¢agdas uluslar seviyesine ¢ikarmak amactyla gerceklestirilen
Atatiirk Ilke ve Inkilaplari, devletin ve toplumun yeniden yapilanmasi sonucu meydana gelen siyasi, sosyal, ekonomik
ve kiiltiirel gelisme ve degismeler.

HIST203 Uluslararasi Ogrenciler i¢in Tiirk Devrim Tarihi I (2+0)0 AKTS: 2

On dokuzuncu ve yirminci yiizyil baglarinda Osmanli imparatorlugu nun modernlesme siireci, milliyetgiligin yayilis1,
Osmanli kurumlarinda ve toplumsal yapisinda meydana gelen devrimsel degisiklikler, imparatorluktan ulusal devlete
gecis slirecinde yasanan siyasi olaylar ve Mustafa Kemal Atatiirk’{in liderliginde verilen Milli Miicadele sonucu ortaya
c¢ikan Tiirkiye Cumhuriyeti’nin kurulus asamalari.

HIST204 Uluslararas1 Ogrenciler icin Tiirk Devrim Tarihi IT (2+0)0 AKTS: 2

Tirkiye Cumhuriyeti’nin kurulusu, Tirk toplumunu ¢agdas uluslar seviyesine ¢ikarmak amaciyla gergeklestirilen
Atatiirk Ilke ve Inkilaplari, devletin ve toplumun yeniden yapilanmasi sonucu meydana gelen siyasi, sosyal, ekonomik
ve kiiltiirel gelisme ve degismeler.

MAN211 Miihendisler icin iletisim ve Yonetim Becerileri (3+0)0 AKTS: 3

Ise alim siiregleri, organizasyon yapisi ve kiiltiirii, iletisim ve ydnetim becerileri, is etigi, ticaret ve is hukuku kavramlari.



FE 201 Miihendislikte Madde ve Enerji Denklikleri (3+0) 3 AKTS: 5

Birim ve boyutlar, birimlerin doniistliriilmesi, kararli-dengeli ve kararsiz prosesler, akim semalar1, kararli ve dengede
olan sistemlerde kiitle denkliklerinin kurulmasi ve hesaplamalari, gaz ve buhar sistemlerinin 6zellikleri ve davraniglari,
enerji cesitleri; acik, kapali sistemler i¢in enerji denklikleri, psikrometrik tablo ve kullanimi, nemlendirme ve sogutma
islemleri.

FE 202 Akiskanlar Mekanigi (3+0) 3 AKTS: 5

Akiskanlar statigi, akiskanlar dinamigi, vizkozite ve siir tabaka teorisi, Newtonian ve Newtonian olmayan akig
davranisi, siireklilik denklemi ve hareket denklemlerinin sivi akis sistemlerine uygulanmasi, Navier-Stokes
denklemlerinin kesin ¢oziimleri, mekanik enerji denklikleri, Bernoulli denklemi, boyutsal analiz ve dinamik benzerlik.
Onkosul: FE 201 kaldirilmustir.

FE 206 Gida Mikrobiyolojisi (3+2) 4 AKTS: 5

Gidalardaki mikroorganizmalarin énemi. Gidalarda mikrobiyal gelismeyi etkileyen i¢ ve dis faktérler. indikator
mikroorganizmalar. Cesitli gidalarin kontaminasyonu ve bozulmasi. Gidalarda mikroorganizmalarin yol a¢tig1 kimyasal
degisiklikler. Mikrobiyal metabolizma, gida bozulmasi ve gida giivenligi iizerine mikroflorasinin etkisi. Yararl
mikroorganizmalar ve gida endiistrisinde kullanimlari. Gida kaynakli patojenler ve hastaliklar. Mikrobiyal gida
zehirlenmeleri, enfeksiyon ve intoksikasyonlar. Gida sanitasyon kalitesinin gostergeleri ve mikrobiyolojik standartlar.
Konvansiyonel ve yeni mikrobiyal sayim ve saptama yontemleri. Gidalarda mikrobiyal gelismenin kontrolii. Gida
koruma yontemleri. Temizlik, dezenfeksiyon ve sanitasyon. GMP, GHP, SSOP ve HACCP sistemi.

Lab: Laboratuvarda mikroorganizmalarin kullanimina iliskin temel teknikler. Gidalarin mikrobiyolojik analizleri ile
ilgili temel prensipler ve laboratuvar uygulamalari. Saf kiiltiir elde etme yontemleri, durum ¢alismalari yoluyla gidalarda
mikroorganizmalarin sayimi, saptanmasi ve kontrolii. Baslica gida kaynakli indikator ve patojen mikroorganizmalarin
izolasyon, tanimlama ve sayim teknikleri. Gida mikrobiyolojisinde genetik esasli hizli teknikler. Gida giivenligi ve
kalitesinin mikrobiyolojik analizlerle degerlendirilmesi.

FE 210 Miihendisler icin Istatistige Giris (3+0) 3 AKTS: 5

Veri toplama, grafiksel ve sayisal veri tanimlama teknikleri, olasilik tanim1 ve 6zellikleri, kesikli ve siirekli degiskenler
icin temel olasilik dagilimlari, rastgele 6rnekleme ve istatistiksel yorumlama, ortalama ve varyans analizi i¢in hipotez
testleri ve giiven araliklari, varyans analizi (ANOVA), dogrusal regresyon.

FE 211 Miihendisler icin Temel Programlama (2+2) 3 AKTS: 5

Yazilim-donanim kavramlar1 ve etkilesimleri; Endiistri 4.0, Internet of Things (IoT) kavramlari; etkili 6dev ve rapor
yazmalar1 i¢in Microsoft uygulamalari; Bilimsel literatiire ulasma ve arsivleme programlari; R programlamasi
uygulamalari; MATLAB’e giris; MATLAB’de matematiksel islemler ve degisken atama; Matris islemleri; Olusumigi
fonksiyonlarin kullanimi; Grafik g¢izdirme; Kullanict tanimli fonksiyon olusturma; Betik ve fonksiyon M-dosyalari
olusturma; MATLARB ile bi¢gimsel programlama.

ECON 205 Ekonominin Prensipleri (3+0) 3 AKTS: 4

Ekonominin tanimu, fiyat olusumuna genel bakis, pazar ve fiyat, makro ekonomi, milli hasilanin tanimi. Maliye ve para
politikasi, uluslararasi ticaret. Bliylime ve kalkinma.

ENG301 Teknik Yaz ve iletisim (3+0)3 AKTS 3

Derse giris, akademik diiriistliik, teknik yazim 6zellikleri, akademik yaz1 ve teknik yazi farklari, 6zet ve agiklama yazma,
mithendislik etigi, alintilama, vaka ¢alismalari, 6zge¢mis ve is bagvuru mektubu yazimi, is miilakatlari, sunumlar.

FE 301 Is1 Aktarim (3+0) 3 AKTS: 5

Kararl ve kararsiz 1s1 iletimi. Konvektif 1s1 transferi: denklemleri; boyutsuz parametreler; momentum ve 1s1 transferi
arasindaki analoji. Zorlamali, dogal ve karma taginim i¢in tasarim korelasyonlari. Is1 degistiriciler. Isima ile 1s1 aktarimi.
Onkosullar: FE 201, FE 202 kaldirilmustir.



FE 302 Kiitle Aktarimi (3+0) 3 AKTS: 5

Fick’in molekiiler difiizyon kanunu; Gaz, siv1 ve katilarda difiizyon; Homojen ve heterojen tepkimelerde difiizyon; Ikili
karigimlar igin siireklilik denklemi; Konvektif kiitle aktarimi; Kiitle aktarim1 katsayilari icin modeller; Momentum, 1s1
ve kiitle aktarimindaki benzerlikler; Duragan olmayan kiitle aktarimi; Faz Dengesi; Fazlar arasi kiitle aktarimi; Toplam
kiitle transfer katsayilari; Absorpsiyon; Distilasyon; Oziitleme; Kurutma; Membran ayristima iglemleri.

On kosullar: FE 201, 202, 301, 303 kaldirilmustir.

FE 303 Termodinamik (3+0) 3 AKTS: 5

Termodinamigin temel prensipleri; Saf maddelerin 6zellikleri; Ist ve is kavramlari; Acik ve kapali sistemlerde
termodinamigin 1. kanunu; A¢ik ve kapali sistemlerde termodinamigin 2. Kanunu; Entropi; Gii¢ ¢evrimleri ve sogutma
cevrimleri; Ger¢ek maddelerin termodinamik 6zellikleri

Onkosul: FE 201 kaldirilmustir.

FE 304 Gida Miihendisligi Temel Islemleri (3+0) 3 AKTS: 5

Gida islemede yer alan 1s1l islemler (pastorizasyon, sterilizasyon), kurutma, donma, evaporasyon, fiziksel ayirma,
karistirma, ufalama vb. tamamlayici birim islemler.

FE 305 Gida Kimyasi (3+0) 3 AKTS: 5

Gida bilesenlerinin (su, karbonhidrat, protein, lipit, diger) yap1 ve 6zellikleri. Taze ve islem gormiis gidalarda olusan
kimyasal ve biyokimyasal reaksiyonlar. Gidalarin islenmesi ve depolanmasi sirasinda olan kimyasal ve biyokimyasal
degisiklikler, gida bilesenlerinin fonksiyonel 6zellikleri.

FE 310 Gida Teknolojisi (3+0) 3 AKTS: 4

Bu ders gidalarin hazirlanmasi, taginmasi, depolanmasi ve islenmesi sirasinda uygulanan teknolojik proseslerle ilgili
olup paketleme, sogutma, dondurma, kurutma ve 1s1l islemlerin ilkeleri ve uygulanma prensiplerinin tartisildigi temel
bir derstir. Derste ayrica meyve ve sebze isleme teknolojisi, yag teknolojisi, hububat teknolojisi ve et teknolojisinde
kullanilan genel iiretim yontemleri ana hatlariyla tanitilmaktadir.

FE 321 Gida Kimyasi Laboratuvari (0+2) 1 AKTS: 2

Gidalarda nem, karbonhidrat, protein, lipit, enzim ve renk ve tat veren bilesiklerin nitel ve nicel olarak belirlenmesinde
kullanilan kimyasal yontemlerin ilkeleri.
On kosul: FE 301 kaldirilmstir.

FE 322 Temel islemler Laboratuvar: (0+4) 2 AKTS: 4

Gida islemede borulu 1s1 degistirici, kabuk ve boru 1s1 degistirici, plakali 1s1 degistirici ile yapilan temel islem deneyleri.
Dogrusal Is1 iletimi, Radyal Ist Iletimi, Kararsiz Durum, Sivi Difiizyon, Eleme, Siirtiinme Kayb: Tayini, Viskozite
Deneyleri.

On kosul: FE 301 kaldirilmstr.

FE 400 Staj (0+0) 0 AKTS: 1
Gida miihendisliginin uygulandig: bir organizasyonda gerceklestirilen pratik bir egitimdir. Ogrenciler, egitim sirasinda
ylriitiilen faaliyetleri aciklayan resmi bir rapor sunarlar.

FE 401 Gida Giivenligi ve Kalite Saglama Tlkeleri (3+2) 4 AKTS: 4

Gida giivenligi prensipleri; Gida bozulma nedenleri ve 6nlemleri, Kalite saglama teorisi ve uygulamalari, kalite saglama
programi fonksiyonlari; Gida isletmelerinde ve kalite saglama/kontrol laboratuvarlarinda kalite saglama ve kalite
kontroliin diizenleyici ve teknik yonleri; Endiistride gida gilivenligi ve kalite yonetimi, gida liretim yerlerinde HACCP,
giivenli gida isleme, toplam kalite yonetimi, [SO kalite standartlarini igeren gida kalite sistemleri.



FE 403 Gida Proses Tasarim (2+4) 4 AKTS: 8

Bu ders, bir gida siirecinin tasarimi ile ilgili kavramlarin tanitilmasi; kiitle ve enerji denkliklerinin siire¢ tasarimina
uygulanmasi; ekipman ve malzeme se¢imi ve maliyetin belirlenmesi; sagligin ve ¢evrenin gozetilmesi iizerine bir dizi
haftalik dersten olusmaktadir. Ogrenciler, verilen gida proses tasarimi projesini basarryla tamamlamak icin gerekli bilgi
ve verileri elde etmek amaciyla gesitli kaynaklar1 kullanir. Ogrencilerin programda elde ettikleri kazanimlar biitiinsel
bir yaklasimla teorik gida siire¢ tasarimima uygulayabilme; takim halinde ¢aligma; yazili raporlar ve sozlii sunumlar
yoluyla iletisim kurma becerilerini gelistirmeyi amaglar.

On kosullar: FE 201, FE 202, FE 301, FE 302, FE 304, FE 322

FE 408 Fonksiyonel Gidalar icin Uriin Miihendisligi (3+2) 4 AKTS: 8

Bu ders, temel beslenmenin 6tesinde sagliga olumlu etkileri olan fonksiyonel gidalarin formiilasyonu i¢in gerekli bilgi
ve becerilerin verilmesini, ve fonksiyonel gidalar ile ingredientlerinin siirdiiriilebilir yontemlerle tiretilebilmesi igin
ol¢eklendirilebilir proses tasarimina iliskin bilgilerin saglanmasini amaglamaktadir. Gida endiistrisi i¢in yeni ve gittikge
gelismekte olan fonksiyonel gidalar alani icin iiriin mithendisligi ilkelerinin 6gretilmesini kapsar. Miihendislik
ogrencileri icin, ¢ok disiplinli bir yaklasimla; gida biyobilimleri/teknolojisi/miithendisligi alanlari ile nutrigenomiks,
molekiiler biyoloji, epidemiyoloji vb. disiplinlerindeki bakis agilar1 bir araya getirilerek, biyoaktif gida bilesenleri ve
etkinliklerinin belirlenmesi vb. kesfedilmesi ile baglayan; metabolizmanin temel ilkelerine iliskin problemlerin
coziilmesi ve mithendislik yaklasimlari ile gidalarin gastrointestinal sistemden akisi/gecisine dek siireclerin irdelenmesi
hedeflenmektedir.

On kosullar: FE 403

FE 414 Proses Kontrolii (3+0) 3 AKTS: 4

Bu ders kimyasal proseslerin dinamik modellemeleri, klasik geri beslemeli kontrol sistemlerinin tasarimi ve kontrol
sistemlerinin analizi lizerinedir. Sistemlerin dinamik modellemesi; giris, ¢ikis ve durum degiskenlerinin tanimlanmas;
Laplace doniistimleri; Transfer fonksiyonlari; Kararlilik (stabilite); Geri beslemeli kontrol sistemleri; Kapali kontrol
sistemleri dersin konular1 arasindadir.

On kosullar: FE 301, 302 kaldirilmistir

FE 423 Biyoproses Miihendisligi ve Gidalarda Reaksiyon Kinetigi (3+0) 3 AKTS: 5

Bu ders 6grenciler igin, gida endiistrileri ile ilgili canli hiicreler ve bunlarin alt komponentleri vb. biyolojik iiriinlerin
biiyiik 6l¢ekte liretilmesi, son iiriindeki kalite ve verimliligin optimizasyonu konularinin anlagilmasini saglar. Konular
arasinda biyoreaktdr tasarimi, fermentdrlerin ¢calisma prensipleri, reaktor konfiglirasyonlari, oksijen transferi ve dlgek
bliylitme vb. farkli spektrumlar da icerir. Ders konulari, iiriin saflastirma bagta olmak {izere kromatografi vb.
biyoseparasyon proseslerindeki modern kavramlara gecis yapar. Ders ayni zamanda gidalarda isleme ve saklama
esnasinda simiiltane olarak meydana gelen bazi enzimatik, kimyasal, fiziksel ve mikrobiyal reaksiyonlarla ilgili konular1
icerir. Boylece mithendislik 6grencilerine biyokimyasal reaksiyonlar, kinetik ¢oztimlemeler ve modelleme konularina
dikkat c¢ekilir. Ayrica bu ders, gida veya besin Ogelerinin viicut tarafindan absorpsiyonu ve sindirimi sirasindaki
(biyoyararlilik) degisimlerin kinetik caligmalarinin gergeklestirilebilmesi agisindan beslenme uzmanlar i¢in de
faydalidir.



TEKNIK SECMELI DERSLER
FE 204 Miihendislikte Sayisal Metodlar (3+0) 3 AKTS: 7

Sayisal metotlara girig; Matriks islemleri; Denklemlerin koklerini l?ulma; Optimizasyon; Lineer ve lineer olmayan
cebirsel denklemlerin ¢6ziimii; Lineer ve lineer olmayan regresyon; Interpolasyon ve ekstrapolasyon; Sayisal tiirev ve
integrasyon; Adi diferansiyel denklemlerin sayisal ¢oziimleri

FE 213 Gida Katki Maddeleri (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders kapsaminda gida katki maddelerinin islevleri, kullanim amaglar1 ve ilkeleri tartisilacaktir. Ayrica, Tiirkiye’de
ve diger lilkelerde gida katki maddelerinin sanayide kullanim alanlar1 ve bununla ilgili yasal diizenlemeler, gida katki
maddelerinin gida kaynaklarina etkileri ve kullanimidaki sinirlamalar ve gida katki maddelerinin giivenliginin ve
toksikolojik etki seviyelerinin belirlenmesi i¢in kullanilan metotlar da ders kapsaminda irdelenecektir.

FE 311 Gida Ambalajlamanin ilkeleri (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders gida paketlemenin islevleri ile gidalarin paketlemesinde kullanilan degisik malzemelerin fiziksel, kimyasal ve
bariyer Ozellikleri ve uygulamalar1 iizerine yogunlagsmaktadir. Derste ayrica, degisik gidalar icin 6zel paketleme
ihtiyaglar tartisilmaktadir.

FE 312 Endiistriyel Mikrobiyoloeji Giris (3+0) 3 AKTS: 7

Bu derste mikrobiyal hiicre yapisi ve fonksiyonu, mikrobiyal biiylime ve metabolizma, endiistriyel mikroorganizmalar,
fermantasyon ortamlar1 ve sistemleri, alt akim prosesleri, liriin gelistirme, mevzuat ve giivenlik konulari, endiistriyel
prosesler ve Uriinler anlatilmaktadir.

FE 314 Gida Enzimleri (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders kapsaminda enzimlerin yapisi, konformasyonu ve katalitik 6zellikleri, enzim kinetiginin ilkeleri, enzim
aktivasyonu ve inaktivasyonu, gida kalitesiyle ilgili enzimler ve enzimlerin beslenme agisindan 6nemi tartigilmaktadir.

FE 318 Gida Biyoteknolojisine Giris (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders kapsaminda gida biyoteknolojisinin tanimi, biyoteknoloji agirlikli gida isleme ve muhafazanin temelleri, gida
endistrisinden ¢ikan atiklarin ve diger zirai atiklarin iglenmesi, fermente gidalar (yardimci maddeleri, lezzet ve aroma
maddeleri, ve fonksiyonel gida katki maddeleriyle ilgili fermantasyon teknolojisi), kiiltiir kolleksiyonlari, enzim
fermantasyon teknolojisi ve immobilize enzimler, enzimlerin gida endiistrisindeki uygulamalari tartisilmaktadir. Ders
kapsaminda ayrica GDO ve uluslararasi ticaret, patent haklari ile ilgili milli ve uluslararasi kural ve yonetmelikler de
anlatilmaktadir.

FE 320 Gidalarda Duyusal Analiz (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders duyusal sistemlerin anatomisi ve fizyolojisi, duyusal testlerin performansin etkileyen fizyolojik ve psikolojik
faktorler, temel 6l¢tim prosediirleri, esik degerleri, panelist se¢imi, begeni/farklilik testleri, tanimlama testleri, tiiketici
testleri gibi konulari ele almaktadir. Derste ayrica gidalarin duyusal 6zelliklerinin enstriimantal metotlar ile belirlenmesi
ve duyusal analizlerle korelasyonu, veri analizi ve sonuglarin yorumlanmasi ile duyusal panel odalarinin dizayni da
tartigilmaktadir.

FE 323 Gida Biliminde Uygulanabilir Beslenme (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders kapsaminda, saglik acisindan 6nemli besinlerin viicuttaki oranlarinin belirlenmesindeki klinik yaklasimlar, gida

biliminde kullanilan in vivo, ex vivo ve in vitro deney modellerinin tanitilmasi, makro/mikro besinlerin
biyoerisimlerinin belirlenmesi; Hiicre kiiltlirii ¢aligmalarindaki asamalarin gosterilmesi, insan bagirsak sisteminin in
vitro olarak modellenmesi ve biyoyararlanim ¢aligsmalar1 kullanilmas1 konulari tizerinde durulacaktir.

FE 324 Beslenme Biyokimyas1 (3+0) 3 AKTS: 7

Besinler diyetle aldiktan sonra viicut hiicrelerinin i¢inde enerji kaynagi olarak kullanilir. Enerji yasayan organizmalarin
hayatta kalmasi i¢in en temel bir ihtiyagtir. Bu ders enerji iiretmek i¢in hiicrenin karbonhidratlari, yaglari, proteinleri,
lif ve alkolii kullanimima odaklanmakta ve enerji metabolizmasini incelemektedir. Ders kapsaminda protein,
karbonhidrat, yag ve lifin yapilari, fonksiyonlari, sindirimleri ve emilimleri incelenecektir. Cesitli fizyolojik kosullar



altinda hiicresel diizeyde ve ilgili organlarda 6nemli besin dgelerinin diizenleyici mekanizmalar1 ve kullanimi da bu
derste ele alinacaktir.
FE 326 Gida Nanoteknoljisi (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders, nanoteknolojinin temel prensiplerini ve gida bilimi ile miihendisligindeki uygulamalarini tanitmaktadir.
Konular arasinda nanoteknolojinin temelleri, gida sistemlerinde kullanilan nano 6l¢ekli malzemeler, nano 6lgekli gida
sistemlerini yoneten fizikokimyasal prensipler, yukaridan-asagiya ve asagidan-yukariya fabrikasyon yontemleri,
nanoyapilar i¢in karakterizasyon ve goriintiileme yontemleri, nanoenkapsiilasyon sistemleri, nanoyapili gida bilesenleri,
elektroegirme ve elektropiiskiirtme, nanomalzeme bazli aktif ve akilli paketleme uygulamalari, gida islemede
nanoteknoloji, gida gilivenligi ve kalitesinde nanosensorler, nanomalzemelerin giivenligi ve toksikolojisi, yasal
diizenlemeler ve etik sorunlar yer almaktadir.

FE 327 Gida isleme Teknolojileri (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders, siit iirtinleri, tahillar, et, deniz iiriinleri, igecekler ve yeni ortaya ¢ikan biyoaktif gidalar da dahil olmak iizere
baslica gida sektdrlerinde modern gida isleme teknolojilerine iliskin biitiinciil bir anlayis saglayacaktir. Endistriyel
uygulamalara, siirdiiriilebilirlige ve yeni isleme tekniklerine vurgu yaparken, atik degerlendirmesi, ambalajlama ve
ekipman tasarimina da deginecektir.

FE 402 Saghk ve Hastaliklarda Beslenme (3+0) AKTS: 7

Bu ders koroner kalp hastaliklari, inme, ateroskleroz, Tip 2 diyabet, obezite, hipertansiyon ve kanser gibi modern
hastaliklarla diyetin iligkisi; hastaliklar ve beslenme destegi; siirdiiriilebilir beslenme, saglikli beslenme; 6nerilen ve
onerilmeyen gidalarin saglik lizerindeki etkileri; hayat siirecinde beslenme; hastaliklarin 6nlenmesi ve yavaslatilmasi
icin strateji gelistirme ile gidalardaki biyoaktif bilesikler ve saglik tizerindeki yararli etkileri {izerine yogunlasmaktadir.

FE 405 Mikrobiyolojik Kalite Kontrol (2+2) 3 AKTS: 7

Bu ders temelde gida kaynakli mikrobiyal hastaliklar, gidalardaki mikrobiyal bozulmalar ve bunun kontrolii ile gida
zincirinde mikrobiyal kalite kontrolii ile ilgilidir. Ders kapsamanda oOrnekleme, oOrnekleme planlari, gida
homojenatlarinin hazirlanmasi ve mikrobiyolojik analizler de tartisilmakta ve mikrobiyolojik standartlar, gidalarin
mikrobiyolojik kontroliinde kullanilan metotlar ve gidalarda uygulanan mikrobiyal kalite kontrol uygulamalari
anlatilmaktadir.

On kosul: FE 206

FE 406 Gida Muhafazasimmn ilkeleri (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders gida muhafaza yontemlerini tanimlayan bir giris dersidir. Ders kapsaminda kisa ve uzun siireli raf dmrii saglayan
muhafaza yontemleri tartisilmakta ve 1sil iglemler, sogutma, dondurma, konsantre etme, kurutma, fermantasyon ve
1sinlama gibi islemler ele alinmaktadir. Ayrica, belirtilen bu uygulamalar sonucunda gida triinlerde meydana gelen
fiziksel, kimyasal ve organoleptik degisiklikler vurgulanmakta ve gida ambalajlamanin gida {riinlerinin
muhafazasindaki rolii tartisilmaktadir. Ders kapsaminda ayrica vurgulu elektrik alan, vurgulu 151k, yiiksek basing islemi,
mikrodalga ve radyofrekans 1sitma, ohmik 1sitma ve ultrason uygulamalari da anlatilmakta ve bu yeni gida isleme
teknolojileriyle ilgili gelecekte yiiriitiilmesi gereken arastirmalar tartisilmaktadir.

FE 407 Gidalarin Miihendislik Ozellikleri (3+0) 3 AKTS: 7

Gida ve biyolojik malzemelerin fiziksel dzellikleri, yap1 ve kompozisyonlari arasindaki iliskiler tartisiimaktadir. Olgiim
metotlart ve fiziksel, mekanik, reoolojik, 1sil, elektromanyetik, yiizey ve ara yiizey 6zelliklerin yeni uygulamalarin
tasariminda ve iiriin gelistirmede kullanima.

FE 409 Beslenme Bilimlerinde Metotlar (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders beslenme arastirmalarinda izlenen biyokimyasal, molekiiler ve analitik yontemlerle ilgili in-vivo/in-vitro
metodlar ve biyoistatistiksel metodlarin temel ilkeleriyle ilgilidir. Ders kapsaminda biyolojik materyallerin hazirlanmasi
ve analizi, besin maddelerinin absorpsiyonu, sindirimi ve metabolizmasinin incelendigi yontemler, gidalarin insan
saghgiyla ilgili Ozelliklerinin (antioksidant aktivite, antihipertensif aktivite, antidiyabetik aktivite, antikanserojenik
aktivite v.b.) belirlenmesinde kullanilan analitik, enzimatik ve hiicre kiiltlirii yontemleri, ve viiciit sivilarinda yiiritiilen
besin maddesi, metabolit ve enzim analizleri tartisilmaktadir.



FE 410 Nutrigenomik ve Nutrigenetige Giris (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders diyet ve niitrisotiklerin genlerle ve saglikla olan etkilesimlerini gosteren klasik ve yeni kesfedilmis 6rnekler,
nutrigenetik ve nutrigenomikin hastalik risklerini modifiye etmek amaciyla kullanimi, kisilestiirlmis beslenme,
nutrigenomigin iriin gelistirmede kullanimi, ve nutrigenomik ve nutrigenetik alanlarinda kullanilan baglica
teknolojilerle ilgilidir.

FE 411 Beslenmede Arastirmalar/Problemler (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders kapsaminda 6grencilere beslenme alanindaki mevcut stratejiler, ortaya ¢ikan beslenmeyle ilgili gelisen arastirma
konular1, evrensel beslenme problemleri 6gretilmekte ve onlarin bilim ve teknolojiyi kullanarak beslenme problemlerine
yeni yaklagimlar getirebilmeleri kolaylagtirilmaktadir. Ders 6grencilerin beslenme alanindaki gelismeleri takip etmesini,
beslenmeyle ilgili problemlerin bilimsel ve teknolojik ¢oziimlerini kesfetmesini ve sinifta diger 6grenciler ve dersi veren
hocayla tartismasini tesvik etmektedir.

FE 412 Beslenme Epidemiyolojisine Giris (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders toplumun beslenme durumunun izlenmesi ve saglikli beslenme kaliplari olusturulmasini hedeflemektedir. Ders
beslenme epidemiyolojisinin temel ilkeleri, beslenme epidemiyolojisiyle ilgili calismalarin dizayn edilmesi,
planlanmasi ve degerlendirilmesi, 6rnekleme, calisma biiyiikliigii ve giiciiniin belirlenmesi yontemleri, kovaryant 6l¢tiim
hatalar1 ve gida alimi ve bunun sonuglarinin 6l¢iimiinde beslenme tablolari, diyetin variasyonu, gida frekans yontemleri,
gida alimini gosteren biyokimyasal markerler ve gen-besin maddesi etkilesimlerinin kullanim1 konularini ele almaktadir.

FE 413 Kalite Yonetim Sistemleri (3+0) 3 AKTS: 7

Kalite kavrami ve ilgili tanimlar; gida kalitesi ile ilgili ulusal/uluslararasi standartlar ve ilgili mevzuat; gida endiistrisinde
toplam kalite ve toplam kalite yonetim sistemleri; farkli gida iiriinleri icin kalite kriterleri, limitleri ve bu kriterlerin
izlenmesine yonelik sistemler; ilgili etik konular.

FE 417 Beslenme ve Gida Miihendisliginde Ozel Konular (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders beslenme ve gida miihendisligi ile ilgili yeni ortaya ¢ikan problemler, teknolojiler ve metotlarin tartigildigi
icerigi esnek bir derstir. Bu dersin temel amaci1 dgrencilerin belirtilen alanlardaki bilgi birikimini en giincel konularla
artirmak ve onlarin vizyonlarini klasik bilgilerin 6tesine tagimaktir.

FE 418 R Programlama Diline Giris (3+0) 3 AKTS: 7

Bu ders miihendislik ve temel bilimler alaninda yaygin olarak kullanilan bir analiz ve yazilim platform olan R
programlama dilini tanitacaktir. Derste R programlamanin temelini olusturan temel kodlama yontemlerini ve paketleri
tanitilacak; veri diizenlemesi, grafik yapimi ve temel istatistiksel uygulamalar1 R ortaminda 6gretilecektir.

FE 419 Gidalarda ve Beslenmede Enstriimantal Analiz (2+2) 3 AKTS: 7

Gida analizleri i¢in O6rnek hazirlama yontemleri. Gida analizlerinde kullanilan spektroskopik ve kromatografik
yontemlerin teorik temelleri ve uygulamalari. Besinlerin insan fizyolojisinde olusturduklart etkileri arastirmak igin
kullanilan tekniklerin tanitimi.

FE 420 Mezuniyet Projesi (0+6)3 AKTS: 7

Mezuniyet projesi, gida mithendisliginin kapsadigi alanlarda deneysel bir ¢aligma olabilecegi gibi, bilgisayar destekli
tasarim, modelleme seklinde de olabilir. Ders, 6gretim elemanlari tarafindan 1 donem verilecektir.

FE 424 Siirdiiriilebilir Gida isleme (3+0) 3 AKTS: 7

Stirdiirtilebilirlik ilkelerini 6grenmek, siirdiiriilebilirlik kavramlarmin gesitli gida isleme sektorlerinde nasil uygulandigi
konusunda bilgi sahibi olmak, gida endiistrisinde kullanilan siirdiiriilebilir tamamlayici temel iglemler (paketleme,
depolama, temizlik, sanitasyon, sogutma, atik degerlendirme vb.) konusunda bilgi edinmek, ulusal ve uluslararasi gida
dagitim1 kavramini ve siirdiirtilebilir gida tedarik aglarina duyulan ihtiyaci anlamak, gida giivenligi ve gida tiiketiminde
siirdiriilebilirligin saglanmasi konularmi degerlendirmek dersin amaglar1 arasindadir. Ders siirdiiriilebilir gida
sistemlerinde anahtar kavramlar, yasam dongiisii degerlendirmesi (LCA), cevresel etki degerlendirmesi (EIA),



stirduriilebilir gida isleme ve ornekleri, gida tedarik zinciri ve atik yonetimi, gida islemede enerji tiiketimi ve azaltma
stratejileri, siirdirtlebilir kiiresel gida tedarik aglart konularini igermektedir.

FE 425 Egitim Plam1 Destekleyici Alan Dersi (3+0) 3 AKTS: 7

Ogrenciler her dénem veya tiim lisans egitimi boyunca boliimlerin belirledigi sayida dijital platformlardan sunulan
cevrimici derslere, sertifika programlarina, fiziksel olarak aldigi sertifika programlarina, ulusal veya uluslararasi
katildig1 yaz okullarinda aldig1 dersleri belirten zaman araliklarinda kayit olduklar1 ve basari ile tamamladiklarini
belgeleyerek kredili Miifredat Destekleyici Alan Dersi (MDAD) karsilik gelmesi i¢in bagvuruda bulunabilir. Ttim lisans
egitimi esnasinda kredili olarak bu statiide en fazla 1 ders alinabilir.

FE 499 Ortak Egitim Dersi (0+6) 3 AKTS: 7

Gida miihendisligi 6grencileri, bu derste Ogrendikleri bilgi ve yetenekleri is ortaminda sergileyebilme imkani
bulacaklardir. Egitimleri boyunca almis olduklar1 tiim derslerden edindikleri temel ve uygulamali bilgilerin
birlestirilerek yogrulmasi ile endiistriyel Ar-Ge, kalite ve tliretim siireclerine dahil edebilme ve sentezleyebilme olanagi
saglayacaktir. Dersin amaci, 0grencilerin is yerinde edinecekleri bilgi, gorgli ve yeteneklerin kariyer gelisimlerine,
yazili ve sozlii iletisimlerine katki saglamaktir. Derste basarili olanlarinin, ilgili isyeri tarafindan ise alinmasi ile
sonuclanabilecek faydalari ortaya ¢ikabilecektir.



